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HKI Forum 

Gas vs. Elektro  

in der Großküche -  

Vor- und Nachteile 
Mit freundlicher Unterstützung von 

HKI.F13-0918: 

HKI Forum „Gas vs. Elektro in der Großküche - 

Vor- und Nachteile“ 

Praxisrelevante Informationen und Tipps von 
Experten über die Vor- und Nachteile des Einsatzes 

von Gas oder Elektro in der Großküche. 

Datum: 18. September 2013 
Ort: Frankfurt am Main, HKI Geschäftsstelle 
Uhrzeit: 10:00 Uhr bis 17:00 Uhr 

Leitung: Dipl.oec.troph. Nadine Petermann 

Experten aus der Praxis berichten über technisch 
grundlegende und gerätespezifische Aspekte bei der 
Nutzung von Gas oder Elektro in der Großküche. 

Das Forum richtet sich an Fachplaner, Mitarbeiter des 
Großküchenfachhandels, Investoren, planende 
Ingenieure und Architekten von gastronomischen 
Einrichtungen, Großküchen und Gemeinschafts-
verpflegungseinrichtungen; aber auch Wirtschaftsleiter, 
Caterer, Restaurantleiter und Hotelleiter sind gerne 
willkommen. 

In angenehmer Atmosphäre und einer begleitenden 
Fachausstellung haben die Teilnehmer während den 
Vorträgen reichlich Gelegenheit die Diskussion mit 
Referenten und Teilnehmern fortzuführen und die 
Gespräche zu vertiefen. 

Es werden Experten u.a. nachfolgender Institutionen 
zur Verfügung stehen: 

 BGN Berufsgenossenschaft 

Nahrungsmittel und Gastgewerbe 

 DVGW Deutscher Verein des 

Gas- und Wasserfaches e.V. 

 Gastechnik Kirchner GmbH & Co. KG 

 HAW Hochschule für Angewandte  

Wissenschaften Hamburg 

 KIWA Gas Technology B.V. 

 Küppersbusch Großküchentechnik GmbH  

 MKN Maschinenfabrik 

Kurt Neubauer GmbH & Co. KG  

 Verbundnetz Gas AG 

Im Einzelnen werden folgende Inhalte vertiefend aufge-
griffen: 

Veranstaltungsprogramm Veranstaltungsprogramm 

 Grundlagen 

  Grundlagen zur Entwicklung der Energiemedien 

in der Großküche 

 Zukunftsweisende Perspektiven aus Sicht der 

Energieversorger 

 Vergleich der Energiemedien Gas und Elektro 

 Berechnungsmodell zur Darstellung der 

Unterschiede zwischen Gas und Elektro 
in der Großküche 

 Technische Aspekte 

  Sicherheitstechnische Anforderungen 

Gas und Elektro 

 Anforderungen an die Lüftung und Installation 

 Unterschiede bei  Gas- und Elektrokochstellen 

 Besonderheiten bei Gas- und 

Elektrokombidämpfern 

 Unterschiede bei der Nutzung von Gas und 

Elektro in der horizontalen Kochtechnik 

Das Forum ist vom Verband Foodservice Consultants 

Society International Deutschland-Österreich e.V. 

(FCSI) und dem Verband der Fachplaner Gastrono-

mie - Hotellerie - Gemeinschaftsverpflegung e.V. (VdF) 

als anerkannte externe Bildungsveranstaltung zugelas-

sen. 



Gebühr 290,- Euro zzgl. gesetzlicher MwSt, 
inkl. Unterlagen, Mittagessen und Getränke. 

Mitglieder der Verbände HKI, GGKA, VdF* und FCSI** 
erhalten gegen Vorlage einer Mitgliedsbescheinigung 
eine Ermäßigung von 10 % auf die Teilnahmege-

bühr. 

Anmeldung Die Anmeldung erfolgt schriftlich per 
Fax, Post oder E-Mail unter vollständiger Angabe der 
Firmenanschrift, Namen der Teilnehmer, Veranstal-
tungsbezeichnung und Termin. Mit der Anmeldung 
entsteht eine Zahlungspflicht. Die Anmeldung ist wirk-
sam, sofern keine Absage durch den Veranstalter er-
folgt. 

Rechnung Vor Veranstaltungsbeginn erhalten Sie 
eine Rechnung, welche Ihnen Ihre erfolgreiche Anmel-
dung zum Forum bestätigt. Die Teilnahmegebühr wird 
mit Rechnungsstellung fällig. 

Teilnehmer Um rechtzeitige Anmeldung wird gebe-
ten, da die Teilnehmerzahl des Forums begrenzt ist. 
Die Plätze werden nach Eingang der Anmeldung ver-
geben. Bei zu geringer oder zu hoher Teilnehmerzahl 
behält sicher der Veranstalter vor, Ihnen einen Aus-
weichtermin anzubieten. 

Stornierung Eine Stornierung muss schriftlich erfol-
gen und ist bis zwei Wochen vor Forumsbeginn kos-
tenfrei. Es wird keine Bearbeitungsgebühr berechnet. 
Bei danach erfolgender Absage und Nichterscheinen 
ist die volle Teilnahmegebühr zu entrichten. Eine Ver-
tretung der angemeldeten Person ist immer möglich. 

Absage Bei Absage des Forums durch den 
Veranstalter werden bereits gezahlte Teilnahme-
gebühren zurückerstattet. Weitere Ansprüche bestehen 
nicht. 

Haftung Der Veranstalter haftet nicht für Unfälle 
und Beschädigungen, Verlust oder Diebstahl mitge-
brachter Gegenstände und Fahrzeuge. Der Veranstal-
ter übernimmt auch keine Haftung für Schäden, welche 
von und durch Teilnehmer verursacht wurden. 

 * Zertifizierte Bildungsveranstaltung des VdF zum 
Fachkundenachweis 

** Entspricht dem Punktesystem im Rahmen der Fort-
bildungsreihe des FCSI Deutschland/Österreich 

Allgemeine Bedingungen 

HKI Industrieverband 
Haus-, Heiz- und Küchentechnik e.V. 
Postfach 71 04 01 
60494 Frankfurt am Main 

Fax +49 (0) 69 /25 62 68 - 100 

Anmeldung 

Bitte in Druckbuchstaben ausfüllen 

Teilnehmer 

Vorname  

Name  

Funktion  

Fon  

Fax  

E-Mail  

Rechnungsanschrift 

Firma  

Straße  

PLZ, Ort  

Datum 
Unterschrift 

Firmenstempel  

 Hiermit melde ich mich verbindlich für folgende  
Veranstaltung an:  

 HKI.F13-0918  

Die Allgemeinen Bedingungen habe ich gelesen 
und erkenne diese an. Der Kostenbeitrag wird 
nach Erhalt der Rechnung überwiesen. Eine 
separate Anmeldebestätigung erfolgt nicht. 

 Bitte nehmen Sie mich in den Verteiler auf. Ich 
bin an weiteren Veranstaltungen interessiert. 

Mitglied folgender Organisation(en): 

HKI  —— FCSI  —— GGKA  —— VdF  

Industrieverband 
Haus-, Heiz- und Küchentechnik e.V. 

Postfach 71 04 01 
60494 Frankfurt am Main 

Fon: +49 (0) 69 /25 62 68 - 0 
Fax: +49 (0) 69 /25 62 68 - 100 
E-Mail: info@hki-online.de 
Web: www.hki-online.de 


